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Buffet chaud

Choix d’entrées

* Antipasto, charcuteries et rillette
* Salade d’asperge, tomates cerise confites et noix de pins
* Potage du moment

Choix de plats

* Cannelloni sauce rosée
* Pate, chorizo, tomates séchées, roquette et noix de pins grillés
* Tajine de poulet
* Filet de porc au vieux vinaigre et tomates séchées
* Braisé de veau aux olives
* Pavé de poisson a la tombée de fenouil
* Légumes du marche et féculent au choix du client (Inclus)

Fromages

* Assiette de fromages fins du Québec
* Raisin et noix
* Corbeille de pain et croutons

Choix de dessert

* Délices de notre patissier

Vos suggestions sont appréciées pour mieux vous servir.

Informations supplémentaires :

25§ par personne, inclus la vaisselle de porcelaine de base.

Minimum de 15 personnes pour commander ce menu. Un délai de 72 heures est apprécié
pour placer une commande, changement requis 48 heures a I’avance. Taxes et frais de
livraison en sus.



